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Prace vyzkumu je zadana v praxi

Reditel Vyzkumného tistavu rostlinné vyroby, v. v. i., Praha-Ruzyné RNDr. Mikulas Madaras, Ph.D., podepsal memorandum o vzajemné spolupraci
s Danielem Pernerem, majoritnim vlastnikem Mlynu Perner Svijany spol. s r. 0. Toto spojeni dvou vyznamnych subjekti je v souladu i se Zelenou
dohodou pro Evropu, jejiz cile reaguji na zménu klimatu a zhorSovani Zivotniho prostredi.

Barbora Venclova

Spoluprace, na které se obé
strany v memorandu shodly, ma
Sest bodl. Zahrnuji predevsim
vyuzivani odrid vyslechténych
ve Vyzkumném udstavu rostlinné
vyroby, v. v. i., (VURV) na zkla-
de licen¢nich smluv (vyroba pro-
duktti a uvadéni do praxe). Obe
strany budou vyuZivat strategic-
ké projektové partnerstvi v na-
rodnich a mezinarodnich projek-
tech a vzdjemnou medialni pod-
poru a propagaci na zemédél-
skych akcich pro Sirokou verej-
nost, polnich dnech a domacich
i zahrani¢nich vystavach. Spo-
lené budou postupovat pri
transferu vysledki do praxe pro
uzivatele vysledkd vyzkumu, jed-
na se napiiklad o metodiky, tech-
nologie a podobné.

V dobrych rukach

Mlyn Perner patii mezi nejvétsi
tuzemské vyrobce mouky v Ces-
ké republice. V soucasné dobé
produkuje vice nez 150 000 tun
mouky ro¢né, coz predstavuje asi
14 % pramyslové vyroby mouky
v Ceské republice. Jeho velkou
doménou je zapdaleni majitele
pro mlynarské femeslo. Mlyny
tak disponuji nejvyspelejsi mlyn-
skou technologii dodavanou fir-
mou Biihler, véetné technologie
na mleti jemnych celozrnnych
mouk s granulaci 160 mikromet-
rl. Celozrnné mouky tak dosa-
huji jemnosti mouky hladké, coz
je v Ceské republice unikatni. Do
filozofie mlyna zapada také
orientace na lokalni producenty
obili a vysoka kvalita produktd.

Aby si mlyn uchoval mladého
ducha, moderni pristup a vyso-

Daniel Perner (vlevo) a RNDr. Mikulas Madaras, Ph.D., podepsali memorandum o spolupraci Mlynu
Perner a Vyzkumného Ustavu rostlinné vyroby

vyroby. Tento vyzkumny Ustav
diky vlastnimu Slechténi v ramci
tymu Genové banky mize rozsi-
fit portfolio zpracovavanych pro-
duktt svijanského mlynu o ne-
tradi¢ni plodiny a odridy, pésto-
vané s respektem k zivotnimu
prostfedi. Tym Kuvality rostlin-
nych produktd VURV navic do-
kaze védecky ovérit zdravotni
benefity téchto plodin pro kon-
zumenty. Licen¢nim mnozitelem
vybranych odrid je spole¢nost
SEED SERVICE, s. r. o., také
tato firma nedavno podepsala
s VURV memorandum o vza-
jemné spolupraci.

Mlyn je vybaven nejmodernéjsi technologii

kou kvalitu, spolupracuje na pro-
duktovych inovacich s Vysokou
Skolou chemicko-technologic-
kou v Praze, Vyzkumnym usta-
vem potravinaiskym v Praze
a dalsimi institucemi, nové také
s Vyzkumnym dstavem rostlinné

Vybirat je z ¢eho

Spoluprace Daniela Pernera
s Ruzynskym vyzkumnym usta-
vem je teprve v plenkéch. V sou-
Casnosti se rodi prvni napady
a propojuji se Siroké souvislosti.

Odrtdy prezentujici Vyzkumny
ustav rostlinné vyroby se jen tak
lehce neztrati, prozradi je RU
(jako Ruzyn¢) v kazdém nézvu.
Navic jde ¢asto o specialni plodi-
ny s bohatou historii vychazejici
z moznosti ruzynskych odborni-
ki pracovat s tisici polozek ge-
novych zdrojd. Vznikly tak zaji-
mavé odridy — ozimé pSenice
$palda Rubiota a Ruth (ve
zkouskach UKZUZ), jarni pse-
nice dvouzrnka Rudico a Tapi-
ruz, ozima psenice jednozrnka
Rumona, pSenice s antokyano-
vym zbarvenim zrna Rufia, ¢i-
rok zrnovy Ruzrok, bér italsky
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Ruberit a Rucereus, proso seté
Rubicon, amarantus Rubene
a ozimé tritikale Ruztikal. Do
registracnich zkousek mifi i jar-
ni pSenice tvrda.

Potencial pro spolupraci s Mly-
nem Perner maji mimo jiné
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archaické typy pSenice — jedno-
zrnka a dvouzrnka. Podle Ing.
Jittho Hermutha, kuratora ko-
lekei ozimé a jarni pSenice ru-
zynské Genové banky, patii tyto
druhy mezi extenzivni pSenice.
Intenzita jim naopak skodi. Na-
plnuji tak trend ekologizace, kte-
— inzerce

ry je stale CastéjSim rozhodova-
cim kritériem konzumentl pri
nakupu potravin. Ing. Vaclav
Dvoracek, Ph.D., vedouci labo-
ratofe kvality rostlinnych pro-
dukti VURV, vidi konkrétné
v pSenici jednozrnce velky po-
tencidl z hlediska obsahu lepku,
kterého ma 50x mén¢ nez klasic-
ka pSenice seta. Lepek je v po-
sledni dob¢ velmi diskutovanym
tématem v ramci zdravé vyzivy,
pokud jej chtéji konzumenti
v potravé snizovat (netyka se
alergiki), pak jsou pravé mouka
¢i vyrobky z jednozrnky vhod-
nou volbou.

Zajimavymi plodinami jsou
i ¢irok a bér, které v sobé spojuji
nenaroc¢nost z hlediska péstitel-
ského, jako C4 plodiny jsou
schopny se prizplsobit ménici-
mu se klimatu, a navic vytvari
uzivny prostor pro opylovatele
i refugia pro zvér v obdobi aty-
pickém pro prirodu. Tyto plodi-
ny se vysévaji pozdé&ji, proto ta-
ké pozdéji kvetou (Cervenec az
srpen). Ve svijanském mlynu jiz
zkuSenosti s mletim ¢iroku ma-
ji. Jednou z nad¢jnych mysle-
nek je vyuziti ¢irokové mouky
do suSenek. Tato slozka by su-
Senky obohatila o bezlepkovou
ingredienci zajimavou i z hle-
diska nutri¢niho, navic vypés-
tovanou Setrné¢ k Zivotnimu
prostiedi.
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Nalézani uplatnéni

Plody vyzkumu casto z rozli¢-
nych dtivodt zanikaji, nebo mys-
lenky jejich tviirch spi v Supliku.
Kdyz je ale moznost propojit vy-
zkum s praxi, vznikaji uzite¢né
projekty a vysledky. Vyzkum tak
nabyva na vaznosti, dostava se
do povédomi a v tomto konkrét-
nim pripadé z n¢j konzumenti
téZi nové produkty s pridanou
hodnotou. ]




